516. Hotel-Restaurant Caffee Westernacher
Stock b, Prien

HERZLICH WILKOMMEN IN EINEM HAUS MIT
GESCHICHTE!

Seit den 1920er-Jahren steht unser Haus — damals das Hotel Westemacher -
fur bayerische Gastlichkeit am Chiemsee. Was damals begann, fihren wir
heute mit Herzblut fort: mit einem gemiitlichen Biergarten direkt an der Priener
Seepromenade und einer Kiiche, die ihre Wurzeln nicht vergisst.

Wir kochen mit dem, was unsere Heimat bietet: Fleisch- und Wurstwaren von
der Metzgerei Ot aus Eggsfitt, frischen Fisch von der Chiemseefischerei Lux auf
der Fraueninsel - ehrlich, bodenstindig, regional.

Und fur die siiBen Momente:
Unsere Kuchen und Torten sind hausgemacht — nach alien Rezepien und mit viel
Licbe gebadken. Dazu servieren wir Kaffee aus unserer eigenen Résterei: mit
Liebe gerostet und frisch gebritht - ein Genuss, nicht nur am Nachmitiag.

Ob fir ein entspanntes Mittagessen, eine gemiitliche Kaffeepause oder ein
khles Bier im Schatten der Kastanien — der gesamte Westernacher Team
wunscht lhnen eine genussvolle Auszeit bei uns am See.
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SUPPEN & VORSPEISEN

LEBERKNODELSUPPE
mit Schnittlauch

BREZENKNODEL-CARPACCIO
Zwiebeln, Radieschen, Essiggurken

UNGARISCHE GULASCHSUPPE
mit Schwarzbrot

FISCHSUPPE
verschiedene Chiemsee Fische mit Gemiise und Safran

BROTZEITEN
BAYERISCHER WURSTSALAT
vom Leberkése mit Zwiebeln und Essiggurken, Brot
SCHWEIZER WURSTSALAT

vom Leberkése mit Emmentaler Kése, Zwiebeln, Essiggurken, Brot

SALATE

(alle unsere Salate werden mit unserem Hausdressing -Balsamico- zubereitet)
BEILAGENSALAT
kleiner gemischier Salat, Hausdressing

VOGERLSALAT
mit gegrilliem Kiirbis und Ziegenkdse

GRORBER BUNTER SALAT TELLER . .
Wahlweise mit:

GEGRILLTEN RINDERLENDESTREIFEN
GEGRILLTEM ZIEGENKASE
GEBACKENER MAISHENDLBRUST

GEBRATENEN GARNELEN
GEGRILLTEM CHIEMSEE RENKEN FILET
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SCHNITZEL

SCHNITZEL"WIENER ART”

vom Schwein, paniert, mit Wildpreiselbeeren, Zitronenspalte und Pommes Frites
HANCHENSCHNITZEL

paniert, mit Wildpreiselbeeren, Zitronenspalie und Pommes Frites
CHAMPIGNONRAHMSCHNITZEL

gegprillles Naturschnitzel vom Schwein dazu Butterspdizle

CORDON BLEU

vom Schwein, Zwiebeln, Siidtiroler Speck, Bergkdse, dazu Pommes Frites,
Preiselbeeren und Zitrone

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB

paniert, mit Wildpreiselbeeren, Zitronenspalte und Bratkarioffeln

KLASSIKER

V¢ RAHMSCHWAMMERL
Semmelknodel
\? CHIEMGAUER KASESPATZLE
mit Rostzwiebeln
V¢ KNODELGROSIL
mit Ei und Zwiebeln
\Z SPINATKNODEL
in Salbeibutter, Parmesan, Tomaten

FLEISCHPFLANZERL

mit Kartoffel Voger-Salat

SCHLACHT PLATTE

Leberwurst, Blutwurst, Bauchspeck, Sauerkraut, Pefersilienkarfoffeln

RINDERGULASCH
mit Bulterspdizle
“WESTERNACHER PFANDL"’
Hendl, Schwein und Rind an Bratkartoffeln und Speckbohnen
GESOTTENER TAFELSPITZ VOM ALPENRIND
an Pefersilienkartoffeln, frische Meeretich
SCHWEINEFILET MEDAILLONS
Kasespditzle, ChampignonsoBe, Rostzwiebeln
ZWIEBELROSTBRATEN
Bratkarioffeln, Jus und Rostzwiebeln

KALBSLEBER
mit Apfeln, Kartoffelpiiree und Rostzwiebeln
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ASCH
FISCH & CHIPS
vom Kabeljaufilet, Pommes Frites, Remoulade
CHIEMSEE RENKEN FILETS IN MANDELHULLE
mit Pefersilienkartoffeln
ZANDERFILET
Buttergemiise, Pefersilienkarioffeln
GANZE FORELLE VOM GRILL
an Rosmarinkarioffeln, Grillgemiise
SAIBLINGSFILET VOM GRILL
auf Limonenrisotto, Lauch, Kirschfomaten
WINTERKABELIAU
mit Pefersilienkartoffeln und Zitronen-Dill-Sauce
WOK
frisches, knackiges Gemiise im Wok zubereitet mit Jasminreis!

VEGETARISCH
MIT HANCHENBRUST

MIT GARNELEN
M:it der Sauce nach Wahl:

+ Gelbe Cumrysauce “Madras” mit Zitronengras
« Rote Currysauce mit verschiedenem Chilli

SPANFERKEL
SPANFERKEL VOM HOLZKOHLEGRILL

Unser Chiemgauer Spanferkel vom “Landmetzger” kommt résch und saffig zubereitet vom
Westernacher Grill. Serviert wird es frisch aufgeschnitien, dazu wihlen Sie lhre Beilagen:

o KRAUTSALAT o KARTOFFELKNODEL

o BLAUKRAUT o SAUERKRAUT

o SEMMELKNODEL o KARTOFFELSALAT
AMERICAN BURGER

BURGER “STANDARD”
100% Rindfleisch, Cheddar-Kdse, Tomaten, Burgersauce und karamellisierte
Zwiebeln.

Dazu lhre Exiras:
«  KNUSPRIGE POMMES +5,90 « WILDPREISELBEEREN
. BACON +2,80 « SPIEGELEI
« EXTRA CHEDDAR KASE +2,20 « ROSTZWIEBELL
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PIZZA Jena-

PIZZA SALAME

Tomatensauce, Mozzarella, Salami aus der Lombardei

PIZZA PROSCIUTTO

Tomatensauce,Mozzarella, gek. Vorderschinken

PIZZA REGINA

Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, gek. Vorderschinken

PIZZA DIAVOLO

Tomatensauce, Mozzarellg, ital. Salami (scharf)

PIZZA HAWAII

Tomatensauce, Mozzarella, gek. Vorderschinken, Ananas

PIZZA QUATTRO STAGIONI

Tomatensauce, Mozzarella, frische Champignons, gek. Vorderschinken, Salami, Peperoni
PIZZA CAPRICCIOSA

Tomatensauce, Mozzarella, gek. Vorderschinken, Peperoni, Arfischocken, ital. Salsiccia
PIZZA PARMA

Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken, Olivendl, Aceto Balsamico

PIZZA FRANCO’'S

Tomatensauce, Mozzarella, Rinderhack, Zwiebeln, Creme fraiiche, hausgemachtes Chiliol
PIZZA PALERMO

Tomatensauce,Mozzarella, Gorgonzola, Parmaschincken, Schnitilauch

PIZZA CALZONE “SCHILLER ART”

Tomatensauce, Mozzarella, gek. Vorderschinken, Pilze, ital. Salsiccia

PIZZA SCHILLER

BBQ Sauce, Mozarella, Hénchenbrust, Paprika, Zwiebeln

PIZZA SPEZIALE

Tomatensauce, Mozzarell, pikante italienische Salami, Speck, Thunfisch

PIZZA -Aqua-
PIZZATONNO
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Oregano
PIZZA FRUTTI DI MARE

Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfriichte, Knoblauch
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PIZZA VEGETARISCH

PIZZA MARGHERITA

Tomatensauce, Mozzarell, frischer Basilikum
PIZZA FUNGHI

Tomatensauce,Mozzarella, frische Champignons
PIZZA VERDURA

Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Artischocken, Champignons, Kirschiomaten, Oliven

PIZZA RUCOLA

Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Grana Padano, Kirschtomaten, Olivendl und Aceto

Balsamico

PIZZA CAPRESE

Tomatensauce, Mozzarella di Bufala DOP, Basilikum, Olivendl
QUATTRO FORMAGGI

Mozzarella di Bufala DOP, Parmesan, Gorgonzola, Mozzarella
PIZZABROT ROT

Tomatensauce, Oregano

PIZZABROT WEISS

Oregano (auch mit Knoblauch)

DESSERTS

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL
Mit Vanillesauce oder einer Kugel Vanilleeis
CREME BRULEE

mit frische Obst

GEBACKENE MARILLENKNODEL

an Rote Gritze Ragout

KAISERSCHMARRN

Hausgemacht, nach Westemnachers Rezept, mit gerosteten Mandeln,
Bergbauembutter, Apfelmus und einer Kugel Vanilleeis



